Gama ONOM
ONOM TINTO

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
S — Merlot | Cabernet Sauvignon.

VINEDOS
Vinyes de 30 anys.

ELABORACION

Iniciamos el proceso con una maceracion prefer-
mentativa, seguida de una fermentacion a baja
temperatura con sus pieles. Esto hara que el vino
obtenga su color rojo intenso caracteristico, vy
que adquiera la estructura justa de un vino
joven,

NOTA DE CATA

Color rubi cargado. Aromas a frutas rojas, con
notas balsamicas y empireumaticas. por boca
carnoso, con volumen y de estructura mediana.

Acompaialo con...

Cortes magros de carne, verduras al horno, pimien-
tos a la brasa, quesos de intensidad media y platos
especiados.

Alcohol: 135 % vol, Vino ecoldgico y vegano
pH: 322
Acidez: 52 g/l AcTartérico

 PENEDES Azlcares residuales: 07 g/
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Gama ONOM
ONOM ROSADO

VARIEDADES
! VITICULTOR! Merlot y Cabernet Sauvignon.
- — VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anys.
ELABORACION

Iniciamos el proceso con una ligera maceracion
de la uva para extraer el color que deseamos. La
uva se prensa suavemente, a baja presion para
la obtencidn de mosto flor. A continuacion, el mosto
fermenta a baja temperatura, para preservar al
maximo la expresion aromatica del vino.

NOTA DE CATA
Color rosa. Aromas de frutas rojas, sutil y perfila-
do. En boca es ligero, refrescante y goloso.

Acompaialo con...
Salmén, tataki de atun, quesos cremosos, platos
especiados como el pollo al curry, y mermelades de
tomate y frutos rojos.

Alcohol: 125 % vol Vino ecoldgico y vegano
pH: 312 f\m N ' :-m-u-:-E
Acidez: 53 g/L AcTartarico AR é, E
Azucares residuales: 4 g/L o]
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Gama ONOM
ONOM BLANCO

VARIEDADES

Macabeu, Xarel-lo | Parellada.
VINEDOS

Vinedos de entre 15 y 25 anos.
ELABORACION

La uva se prensa suavemente, a baja presion
para la obtencion de mosto flor. A continuacion, el
mosto fermenta a baja temperatura, para preser-
var al maximo la expresion aromatica del vino.

NOTA DE CATA

Color verdoso con tonos amarillo palido. Intenso en
notas de frutas citricas y florales. Ligero, y con
frescura en boca.

I DE TERRER ‘o
: Acompanalo con...

Ensaladas variadas, platos de verduras, cazuelas y
carnes blancas.

Alcohol: 115 % vol. Vino ecoldgico y vegano
pH: 324 5
Acidez: 52 g/l AcTartarico [ i
Azicares residuales: 4 g/L I ctr.l.r_l
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Gama Cromatic

BLANCO FLORAL

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
Cupage de variedades blancas de la zona.

VINEDOS
Vinedos viejos entre 25y 35 anos.

ELABORACION

El proceso de elaboracion se inicia con una mace-
racion prefermentativa a baja temperatura, para
extraer los aromas de la piel, seguida de un suave
prensado para la obtencion de mosto flor. La fer-
mentacion se lleva a cabo a baja temperatura,
para conservar los aromas y la frescura que
caracterizan este Blanco Floral.

NOTA DE CATA

Color amarillo palido, con reflejos verdosos.
Aromas florales y de frutas, mayoritariamente
de hueso y tropicales, intensas y persuasivas.
En boca es suave, fragante y ligero, con el nervio
caracteristico de un vino joven.

Agricultwra ecoldgia

Acompaialo con...
Ensaladas variadas, peces, cazuelas y carnes blan-
cas.

Alcohol: 115 % vol. Vino ecoldgico y vegano

pH: 3,26 f‘»\mn 4%’ -|I .Hlllr:b}
Acidez: 49 g/L AcTartarico V Qg

Azicares residuales: 05 g/l [VEGAN
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GGama Cromatic

MERLOT ROSADO

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Merlot.

VINEDOS
. Vinedos de la Finca I'Esteveta y la Finca Cal Janes
(30 anos).

ELABORACION

La uva se somete a una maceracion prefermen-
tativa en frio (5 °C), a fin de extraer el color y los
compuestos aromaticos, seguida de prensado con
obtencién de 50% de mosto flor, con fermenta-
cion a14 °C.

NOTA DE CATA

Color rosa. Aromas de frutos rojas y del bosque
(frambuesa, cereza, fresa), intensas y continua-
das. En boca se muestra glicérico, con volumen,
graso, sedoso y con frescura.

Acompaialo con...
Pez azul, brie y camembert, pasta al pesto, platos
especiados como pollo al curry, y mermeladas de
tomate y frutos rojos.

Alcohol: 125 % vol Vino ecoldgico y vegano
pH: 3”” fv\um%b‘% 1: “-#E
Acidez: 49 g/L AcTartarico - \K igz
Aziicares residuales: 04 g/L Lot |
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Gama Cromatic

MUSCAT

VARIEDADES
100% Muscat d'Alexandria.

VINEDOS
Vinyes de la Finca el Pla i la Finca El Serral (20
anys).

ELABORACION

El mosto se somete a una corta maceracion para la
extraccion de los compuestos aromaticos. Segui-
damente, se prensa la pasta a baja presion y bajo
rendimiento para obtener el mosto de la mejor cali-
dad posible. Este Muscat fermentara a baja tem-
peratura (15 °C).

NOTA DE CATA

Color amarillo dorado con reflejos verdosos. Predo-
minio de aromas florales y afrutadas propias de
la variedad Muscat. En boca es intenso, equilibra-
do y con largo postgusto.

Acompaialo con...
Peces azules grasientos, canapés, queso gruyere,
foie gras, ensaladas variadas y dulces.

Alcohol: 12 % vol. Vino ecoldgico y vegano

pH: 303 :
e
I

Acidez: 53 g/L AcTartarico s
Azucares residuales: 5 g/L A |
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Gama Cromatic

CHARDONNAY XAREL-LO

VARIEDADES
50% Xarel-lo, 50% Chardonnay.

VINEDOS
Vinedos de la Finca Els Caballers (25 anys) y la
Finca La Salada (35 anys).

ELABORACION

El mosto se somete a una corta maceracion para la
extraccion de los compuestos aromaticos. Des-
pués de un suave prensado con obtencién de
mosto flor, se procede a la fermentacidon a baja
temperatura (15 °C) a fin de conservar el aromas'y
la frescura.

NOTA DE CATA

Color amarillo con reflejos dorados. Aromas de
frutas blancas y florales, con recuerdos de
fruta acida. En boca es equilibrado y con largo
postgusto.

Acompaialo con...
Carnes suaves, foie gras, quesos cremosos Yy pez
frito.

Alcohol: 125 % vol. Vino ecoldgico y vegano
pH: 322 .
Acidez: 52 g/L AcTartérico

Azucares residuales: 04 g/L
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Gama Cromatic

MERLOT TINTO

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Merlot.

VINEDOS
Vinedos de la Finca I'Esteveta y la Finca Cal Janes
(30 anos).

ELABORACION

El proceso de elaboracion se inicia con una mace-
racion pelicular prefermentativa, para empezar
el proceso de extraccion de color. La fermentacion
se pone en marcha con las pieles dentro del depo-
sito. Posteriormente, se sangra el vino, y continda la
fermentacion a baja temperatura (15 °C) en
tinas de acero inoxidable, para conseguir ligereza,
A frescura e intensidad aromatica.

NOTA DE CATA

Color purpura con capa mediana-alta. Predominan
los aromas a frutas rojas, y negras con notas
balsamicas y empireumaticas. En boca es car-
noso y estructurado.

Acompaialo con...

Ternera, secreto ibérico, quesos de pasta dura,
salsas con tomillo, menta y romero, pimientos a la
brasa y pato.

G SARDN

Alcohol: 13 % vol, Vino ecoldgico y vegano
v pH: 322 \

Acidez: 49 g/L AcTartarico @_ ; .

Azicares residuales: 05 g/L Lects |
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Gama Vins de Finca

- FINCA CAL JANES

AGRICULTURA ECOLOGICA

’ VARIEDADES
100% Merlot

VINEDOS
Vinedos de Finca Cal Janes (30 anys).

ELABORACION

Cosecha y seleccion manual. Fermentacion con
las pieles a 25 °C, para extraer el maximo de
color y taninos, y dotarlo de estructura para
destinarlo a crianza. Posteriormente, se procede a
la crianza en tonel nuevo de roble durante 6
meses. Para acabar, se hace un redondeo en bo-

tella durante unos meses antes de sacar al merca-
do.

NOTA DE CATA

Color purpura con reflejos teja. Predominan los
aromas a frutas rojas, con notas balsamicas y
torrefactas. En boca se presenta con fuerza, es-
tructurado y con un persistente postgusto.

Acompaialo con...

Quesos duros suaves, carnes picantes, foie de pato,
cazuelas, arroces picantes especiados, y sashimi de
salmon y atun,

Vino ecoldgico y vegano

j PEEHRLE

Alcohol: 135 % vol.

pH: 322

Acidez: 53 g/L AcTartarico .
Azucares residuales: 03 g/L

m COENILI W
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Gama Vins de Finca

. FINCA MAS SALLENT

| AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Cabernet Sauvignon

VINEDOS
Vinedos de Finca d’Olerdola (30 anos).

ELABORACION

Cosecha y seleccion manual en tabla de seleccion.
Fermentacion con las pieles a 28 °C, para extraer
el maximo color y taninos, y dotarlo de estructura
para destinarlo a crianza. Acabada la fermenta-
cion, pasa a crianza en barrica nueva de roble
americano durante 12 meses. Después del embo-
tellado, se deja reposar en botella durante 24
meses antes de salir al mercado.

NOTA DE CATA

Color granate profundo. Aromas terciarios (in-
ciensos y café torrefacto), con notas empireu-
maticas y frutas rojas confitadas. En boca se
muestra sedoso, con volumen y estructura.

Acompaialo con...
Carnes de becerra o0 vacuno, quesos como el ched-
dar o gouda, chocolates amargos y frutos secos.

Alcohol: 135 % vol, Vino ecoldgico y vegano
pH: 358 §E
Acidez: 59 g/L AcTartarico ) [P
Az(icares residuales: 1g/L lccmme |
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FINCA LA EDLTAI"}\

Gama Vins de Finca

i

FINCA LA BOLTANA

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Xarel-lo

VINEDOS
Vinedos de Finca la Boltana (70 anos).

ELABORACION

Cosecha y seleccion manual, en vifia de baja pro-
duccion. Maceracion prefermentativa en frio du-
rante 4 horas, para extraer el maximo de calidades
de la uva. Después, se prensa la uva suavemente, y
se fermenta a baja temperatura (14 °C). Finalizada
la fermentacion, el vino es criado sobre las lias
durante 5 meses. Posteriormente, un 15% del vino
es criado durante 5 meses mas con barricas
nuevas de roble francés. Finalmente, se deja
reposar el vino unos meses en botella antes de
sacarlo al mercado.

NOTA DE CATA

Color amarillo con reflejos verdosos. Aromas de
frutas blancas maduras, muy intenso y persuasi-
vo, con notas empireumaticas y avainilladas. En
boca se muestra estructurado, sedoso, con volu-
men y con gran untuosidad.

Acompaialo con...
Peces azules con grasa, calderetas tipo "Zarzuela',
arroces (risottos y paellas), blandida de bacalao y

quesos Cremaosaos. Vino ecolégico y vegano
; PEEHRIE

Alcohol: 125 % vol,
pH: 332 b
Acidez: 49 g/L AcTartarico lccta
Azucares residuales: 0,7 g/L
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Terrers Mil-lenaris

BOIRES

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
50% Samso, 50% Garnatxa Negra.

VINEDOS
Vinedos viejos de entre 40 y 50 anos.

ELABORACION

Cosecha y seleccion manual, para respetar la integridad de los
racimos. Fermentacidn a 25 °C en acero inoxidable. Finalizada
la fermentacion, el vino es criado en tonel de roble francés
Allier durante 6 meses. Posteriormente, se deja reposar el vino
unos meses en botella antes de sacarlo al mercado.

Buscamos un vino de concentracion polifendlica que refleje la
pureza de un terruio milenario, y extraemos la franca tipicidad
de las variedades que lo componen armdnicamente.

Los suelos milenarios que componen nuestros terrunos son
pobres en materia organica, salvo que los hace poco fértiles.
Junto con nuestro clima mediterrdneo, es clave para dar vida a
racimos de alta calidad. Los suelos calcareos, arenosos y
arcillosos, son poco permeables a las precipitaciones, y tienen
una serie de caracteristicas edaficas ricas que aportan mine-
ralidad al vino.

Todo ello, con las técnicas ancestrales de conduccion vas de la
vifa, hace el perfecto vinculo para dar una materia prima idilica,
que facilita la elaboracion de un producto que expresa la iden-
tidad de nuestro terruno.

NOTA DE CATA

Color cereza de capa alta, ribetes intensamente violdceos.
Aromas a frutas silvestres maduras, entrelazadas con
notas avainilladas, especiadas y balsamicas que le
aporta la crianza en tonel.

urr\-l:-'l-'l'l“'ﬁ-"II

Acompainalo con ...
Carne a la brasa, fricandd, embutidos varios, queso curado, y

hmlﬂfﬁmm. h J ol
“ ensaladas con frutos secos y salsas.

_ Alcohol: 13 % vol. Vino ecoldgico y vegano
.mm pH: 332 ,
ey e Acidez: 43 g/ AcTartarico X b
Azucares residuales: 0,5 g/L A
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Vino natural

ORIGENS 1894

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Xarel-lo

VINEDOS
Vinedos de las fincas mas viejas.

ELABORACION

Este 100% Xarel-lo de minima intervencién ha
sido fermentado en anfora, de manera espon-
tanea con levaduras salvajes autéctonas. Tam-
poco se le ha afadido ningun producto: nos
hemos puesto en manos de la natura, y
hemos dejado que el vino siguiera su proceso,
sin intervenir.

Por lo tanto, Origens 1894 es un vino sin sulfi-
tos anadidos durante el proceso de elabora-
cion.

NOTA DE CATA

Color amarillo paja. Notas propias de la varie-
dad Xarel-lo en su maxima expresion: frutas
blancas, frutas de hueso y una mineralidad
caracteristica de esta variedad.

Acompaialo con...

Ensaladas con frutas, mariscos marinados con
citricos, tabulé de verduras, tempuras y carnes
blancas con salsas citricas.

Alcohol: 12 % vol. Vino ecoldgico y vegano
pH: 342 . f""‘“"'E
Acidez: 42 g/L AcTartérico V / ; ) E
Azucares residuales: 13 g/L el
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Vino natural

INHOSPIT

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
50% Xarel-lo, 50% Malvasia de Sitges.

VINEDOS
Vifiedos viejos, de suelo semicalcareo.

ELABORACION

Inhospit nace de los terruios mas abruptos,
agrestos, poco fértiles y salvajes, donde la
vid subsiste a pesar de la adversidad de la natu-
raleza. Inhospit esta elaborado con dos varie-
dades autdctonas, Malvasia de Sitges y Xa-
rel-lo, de nuestros vinedos mas viejos. Este
vino es una sinfonia donde se percibe la riqueza
y sutilez de nuestros terrunos. Fermentacion a
baja temperatura (15 °C), seguida de una
crianza con las lias finas. Vino de minima
intervencion ecoldgico.

NOTA DE CATA

Color amarillo dorado. Notas principalmente
afrutadas que aportan las dos variedades
como melocotdn y frutas tropicales. Un vino
complejo, con buen equilibrio, y una untuo-
sidad marcada que le confiere la crianza
con sus lias.

Acompanalo con...

Pasta pesto, marisco, pescado azul graso como
el salmén y el atun, arroces, pollo con salsa de
prunas y otras carnes blancas.

Alcohol: 12 % vol.

pH: 315

Acidez: 54 g/L AcTartarico
Azucares residuales: 1,3 g/L
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Cava

VINTAGE

Brut Nature

VARIEDADES
Macabeu, Xarel-lo y Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anos,

ELABORACION

Iniciamos el proceso de elaboracion haciendo un
prensado suave de la uva entera. Mosto fermen-
tado a baja temperatura (18 °C). 12 meses de crian-
za en cava otorgan a este cava joven mas com-
plejidad y estructura.

NOTA DE CATA

Color amarillo dorado. Burbuja lenta y constante.
Aromas a frutas blancas, y a bizcocho. En boca,
encontramos un cava amplio y fresco.

Acompaialo con...
Pasta al pesto, marisco al horno, peces azules gra-
sientos, y foie gras.

Alcohol: 115 % vol, Cava ecoldgico y vegano
pH: 306 :;f"““"'E
Acidez: 53 g/L AcTartarico ;." E
Azucares residuales: 0,3 g/L 121
A h e
..... Pt
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Cava

BLANC DE BLANCS

Brut )
AGRICULTURA ECOLOGICA

“ st e ol el

TREAMIE - EEOLAOIE

VARIEDADES
Macabeu, Xarel-lo y Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anos,

ELABORACION

Iniciamos el proceso de elaboracion prensando
suavemente la uva entera. El mosto es fermenta-
do a baja temperatura. 12 meses de crianza en
cava otorgan a este cava complejidad y estruc-
tura. En el deguelle se anade un toque de licor de
expedicion para que se conserven todas las pro-
piedades del vino y a la vez sea lo suficientemente
abocado para hacerlo agradable en cualquier oca-
sion.

NOTA DE CATA

Color amarillo palido, con reflejos verdosos. Burbu-
ja lenta y constante. Aromas a frutas blancas y
bizcocho, con un final de frutos secos. Boca en-
volvente, golosa y sabrosa.

Acompaialo con...

Carnes blancas con salsas acidas, como pollo al
limon, pastas , arroces y mariscos, y quesos varia-
dos.

Alcohol: 11,5 % vol, Cava ecoldgico y vegano
pH: 310 pfaia ;
Acidez: 548 g/L AcTartarico b

Azucares residuales: 74 g/L P
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Cava

» PINOT NOIR

~+ 4 Brut )
-8 AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Pinot Noir.

VINEDOS
Vinedos de 25 anos.

ELABORACION

Corta maceracion del mosto con el hollejo para
la extraccion de color y aromas. Pasadas unas
horas, se premsa suavemente, y se fermenta a
baja temperatura. Hace la segunda fermenta-
cion en botella y crianza de 12 meses.

NOTA DE CATA

Color rosa grosella. Elegante desprendimiento de
carbonico. Aromas de frutos rojos y levadura
fresca. En boca destaca la frutosidad con gran
volumen y cremosidad.

Acompaialo con...

Ensaladas con vinagre balsamico, salmén con salsa
citrica, queso de cabra, tataki de atun, y helado de
chocolate blanco con frutas del bosque.

CAVA
COMTATS DE BARCELONA ' Alcohol: 115 % vol. Cava ecologico y vegano
n 'k i 5 J‘ H A & SA H'D:il pH: 3,21 ; - fv%‘; ':ME
: | Acidez: 562 g/L Ac.Tartarico V) VA E
s D ! Azicares residuales: 58 g/L |:ﬂ,l',hl
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Cava

NATURE RESERVA

Brut Nature

VARIEDADES
40% Macabeu, 40% Xarel-lo, 20% Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anos.

ELABORACION

Empezamos el proceso de elaboracion con la
extraccion del mosto, premsando la uva suave-
mente. Seguidamente, se inicia la fermentacion a
baja temperatura, para preservar los compues-
tos aromaticos. Hace la segunda fermentacidon
en botella, y posterior crianza de 20 a 24 meses.

NOTA DE CATA

Color amarillo palido con algunos reflejos verdosos,
con buena formacion de corona y fina burbuja.
Destacan aromas de frutas blancas y citricas,
con notas de bolleria y levadura fresca. En boca
es fresco y equilibrado.

Acompaialo con...

Tempura de verduras, sashimi de salmdn o atun, en-
saladas variadas, marisco (gambas y ostras), distin-
tos tipos de pasta y carnes.

COMTATS DE BARCELONA Alcohol: 12 % vol. Cava ecoldgico y vegano
VALLS [V AMIMA - F HAL - - e
AL pH: 3,3 j”&\ 2 3" E
b : S AVaEH® |
5 l N A E‘a , Acidez: 635 g/L Ac.Tartarico S V : E
EBrat Nituwre (Hieserrs Aziicares residuales: 04 g/L  (VEGAN] | _.z |

DRGANSC - ECOLOGIC
? “'-f' I _..-" L)
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Cava

BRUT RESERVA

Brut )
AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
40% Macabeu, 40% Xarel-lo, 20% Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anos.

ELABORACION

Empezamos el proceso de elaboracion con la
extraccion del mosto, premsando la uva suave-
mente. Seguidamente, se inicia la fermentacion a
baja temperatura, para preservar los compues-
tos aromaticos. Hace la segunda fermentacidon
en botella, y posterior crianza de 18 a 20 meses.

NOTA DE CATA

Color amarillo palido con algunos reflejos verdosos,
con carbonico vivaz y buena formacion de
corona. En nariz destacan aromas de frutas blan-
cas y citricas, con notas de bolleria y levadura
fresca. En boca es fresco y equilibrado.

[

sy v |

Acompaialo con...
Ensaladas frutales, pasta al pesto rojo, lasaha de
verduras, carpaccio de ternera, y carnes blancas.

Alcohol: 12 % vol, Cava ecoldgico y vegano
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Acidez: 594 g/L AcTartérico
Aziicares residuales: 54 g/L_ e
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Cava

PINOIR

Brut Nature \
AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Pinot Noir

VINEDOS
Vinedos Les Tarumbes (15 anos).

ELABORACION

El proceso de elaboracién se inicia con la macera-
cion de las pieles para extraer los compuestos aro-
maticos y la materia colorante. Seguidamente, la
uva se prensa suavemente para acabar de extraer
el mosto. La fermentacion se lleva a cabo a baja
temperatura. Siguiendo el Método Tradicional, el
Pinoir hace la segunda fermentacion en botella,
y se somete a una posterior crianza de 18 a 20
meses sobre sus madres.

NOTA DE CATA

Color cereza descargado. Persistente y elegante
desprendimiento de carbdnico. Notas de frutas
rojas en compota, con recuerdos de ahumados.
Dominante, fresco y sabroso en boca. Postgus-
to intenso y persistente.

Acompaiialo con...
Aperitivos ligeros, canapés de atin o queso fresco,
ensaladas variadas con frutos secos y con cocteles

_— g R de gambas o langostinos. y
_ Cava ecologlco y vegano
*L?,h" & SARDA Alcohol: 12 % vol. :
pH: 328 g
Acidez: 49 g/L AcTartarico ’ el
Azucares residuales: 0,7 g/L e
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Cava

MAS D'ALSINA

Brut Nature Reserva

VARIEDADES
50% Chardonnay, 50% Xarel-lo.

VINEDOS
Vinedos de entre 25 y 30 anos, cultivados en altura.

ELABORACION

El proceso de elaboracidon de este cava se caracteri-
za porque parte de los vinos son fermentados y
criados en barricas de roble previamente a su segun-
da fermentacién en botella, lo que le confiere un
caracter peculiar. Crianza de 20 a 24 meses.

NOTA DE CATA

Color amarillo con reflejos dorados. Fina burbuja cons-
tante y elegante, fina corona. Aromas de fruta blanca
(pera al horno), fruta de hueso (albaricoque), finos y
suaves tostados que conjugan bien con sus notas de
levadura fresca. Frutos secos (avellanas) y fondo
floral. Carbonico bien integrado cremoso y persis-
tente, con largo postgusto de fruta blanca maduray
recuerdos torrefactos.

Acompaialo con...

Carnes blancas con salsas especiadas, cazuelas de pes-
cado, ensaladas de temporada, risotto de setas, queso
anejo, y postres con cacao puro o vainilla.

Alcohol: 12 % vol.

pH: 32

Acidez: 52 g/L AcTartarico
Azucares residuales: 19 g/L
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Cava

GRAN RESERVA "SELLO"

Brut Nature )
AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
Macabeu, Xarel-lo, Parellada y Chardonnay.

VINEDOS
Vinedos de entre 30 y 40 anos, seleccionados por su
calidad.

ELABORACION

% E| proceso de elaboracion se inicia con el suave
prensado a bajo rendimiento, con obtencion del
50% de mosto. Seguidamente, se fermenta a baja
temperatura (15°C) para preservar todo su poten-
cial aromatico. Hace la segunda fermentacion en
botella y posterior crianza de 36 a 48 meses.

NOTA DE CATA

Color amarillo con reflejos verdosos, nitido y con
fino y lento desprendimiento de burbujas. Pre-
dominio de notas de frutos secos, notas a miel y
almibares, con boj de fondo. En boca es amplio,
sabroso y fresco.

Acompaialo con...

Carnes rojas a la brasa, foie - gras, pescados azules
grasos, sushi, cazuelas de arroz con mariscos, platos
fuertes especiados y jaman.

Alcohol: 12 % vol. Cava ecoldgico y vegano
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Acidez: 695 g/L AcTartérico
Azicares residuales: 1g/L e
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Cava

GGRAN RESERVA

Brut )
AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
Macabeu, Xarel-lo, Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 30 y 40 anos.

ELABORACION

Iniciamos el proceso de elaboracion con el pren-
sado suave de la uva procedente de nuestras
vinas mas viejas. Hace la segunda fermentacion
en botella. Es criado en cava un minimo de 36
meses, y expedido con un minimo de licor de
expedicion caracteristico para conservar todas
las excelencias del vino.

NOTA DE CATA

Color amarillo pajizo. Fina y delicada burbuja,
bien integrada, con lento desprendimiento.
Notas de almibar y ciertos recuerdos a frutos
secos. Estructurado en boca con buena persisten-
cia.

Acompaialo con...
Platos especiados, canapés, croquetas de manza-
na y gorgonzola, quesos de pasta blanda, pato y

ternera.
Alcohol: 12 % vol. Cava ecoldgico y vegano
pH: 313 ‘:f“*""‘E
Acidez: 624 g/L AcTartarico i‘-, E
Azucares residuales: 6 g/L s
R
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Cava

7 GRAN RESERVA ESPECIAL

Brut Nature Gran Reserva

VARIEDADES
50% Chardonnay, 50% Xarel-lo.

VINEDOS
Vinedos de entre 30 y 40 anos, seleccionados por
su calidad.

ELABORACION

El proceso de elaboracion se inicia con el suave
prensado a bajo rendimiento, con obtencién del
50% de mosto. Seguidamente, se fermenta a
baja temperatura (15°C) para preservar todo su
potencial aromatico. Hace la segunda fermenta-
cion en botella y posterior crianza de minimo
48 meses.

NOTA DE CATA

Color dorado. Elegante y fino desprendimiento
decarbdnico. Destacan las notas florales (viole-
ta), notas de frutas blancas y notas amieladas,
con frutos secos y torrefactos de fondo. En
boca es equilibrado, fresco y largo.

Acompaiialo con...
Arroces varios, pescados al horno, mariscos,
carnes al horno, y reposteria.

Alcohol: 12 % vol,

pH: 313

Acidez: 6 g/L AcTartérico
Azucares residuales: 1,8 g/L
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Cava

VESTIGIS

Gran Cuvée Brut Nature

VARIEDADES
20% Macabeu, 20% Xarel-lo fermentado en barrica, 20%
Parellada, 20% Chardonnay, 20% Pinot Noir.

VINEDOS
Vinedos seleccionados: Els Caballers, Les Tarumbes,
Pep Ninus, L'Esteveta i Pou Vells.

ELABORACION

La uva y el vino son tratados con el maximo cuida-
do y respeto durante todos los procesos para elaborar
nuestro cava mas complejo. Hace la segunda fermen-
tacion en botella y una crianza de 60 meses.

NOTA DE CATA

Color dorado intenso. Destacan las notas florales (jar-
din mediterraneo) que enseguida adquieren compleji-
dad al unirse a notas de frutos secos. La presencia
mineral (calcarea) es notoria. En paladar describe la
larga crianza, con una fragancia que se torna elegante,
y con destacada cremosidad. Burbuja fina y persis-
tente. Un cava con gran personalidad e identidad, que
describe muy bien nuestro terruno.

Acompainalo con...

Pollo al curry, bistec con foie gras, canapés, quesos
fuertes, pescados azules grasos como el salmoén, wok de
verduras, fricando con setas.

Alcohol: 12 % vol.

pH: 305

Acidez: 65 g/L. AcTartarico
Azucares residuales: 08 g/L
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